RESTAURANTE

Entradas
Carpaccio de salmén / Alcaparras, queso parmesano y mostaza dijon $12.000
Carpaccio de vacuno / Alcaparras, queso parmesano y mostaza dijon $12.000

Tabla Ravanal / Ceviche de salmon con leche de tigre, trozos de merluza  $18.000
y camarones apanados en panko, acompafiados de mayonesa al merkén
y mayonesa al cilantro.

Ceviche de Atun / Trozos de atun aderezados con leche de tigre al aji $14.500
amarillo, cebolla morada y pimentén.

Camarones al ajillo / Camarones salteados con mantequilla, ajo y vino $12.500
blanco.

Ceviche de lentejas / Lentejas cocidas, cebolla morada, pimentén rojo, $11.500
palta, limoneta, ralladura de jengibre.

Antipasto / Queso mantecoso marinado, salame, queso camembert, $16.000

aceitunas sevillanas, tostadas de baguette
Crema del chef / Zapallo asado o Témate, un toque de crema y crutones. ~ $9.500

Principales

Salmén / A la plancha, emulsionado con mantequilla y romero $17.000
Atun / Sellado con aceite de oliva $ 16.000
Merluza Austral / A la plancha con aceite de oliva $14.000
Lomo Vetado / De 300 gramos $ 18.500
Bife Chorizo / De 300 gramos $ 16.500
Plateada al Carmenere/ Cocinada por 3 horas $17.000
Malaya de cerdo a la plancha/ Marinada en naranja, mostaza y $16.000
limén

Canelones Mechada/ Rellenos de mechada y gratinados con $15.000
mozzarella

Risotto Funghi / Arroz arbéreo, champifiones y setas deshidratados $15.000
Suprema de pollo / Pechuga de pollo cocinada a la plancha $14.000

Acompaiamientos: $5.500

-Risotto de champifiones y setas

-Vegetales a la grilla

-Ensalada Mix verde con limoneta a la mostaza
-Ensalada Chilena

-Pastelera de choclo

-Papas fritas (tradicional o camote)

-Cremoso de Mote

-Arroz Basmati con verduras

-Gratin de papas
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Ensaladas

Ensalada de Quinoa Mediterranea (base de mix verde, timbal de $14.000
quinoa tricolor con tomates deshidratados, queso de cabra,
aceitunas sevillanas y crocante de jamén serrano)

Ensalada de la Cava (base de mix verde, salmon a la plancha, $15.000
queso fresco, cebolla morada, tomate cherry, pimentén y dressing

balsamico)

Ensalada César Camarén (base de lechuga, camarones $15.000

salteados, crutones, queso parmesano y dressing césar)

Ensalada César Pollo (base de lechuga, pechuga de pollo a la $15.000
plancha, crutones, queso parmesano y dressing césar)

Ensalada de Garbanzos (garbanzos cocidos, base de lechuga, $14.000
champifiones salteados, cebolla morada, pimentdn, gajos de
naranja y limoneta)

Ensalada de estacion (base de mix verde, palta fileteada, semillas $12.000
de zapallo, tomates cherry y limoneta a la mostaza)

Sandwich (servicio de sandwich hasta las 19:00 horas)

Sandwich Napolitano (pan ciabatta, queso chanco, jamén $11.000
acaramelado, salame, tomate y oregano)

Sandwich de la Cava (pan ciabatta, pollo a la plancha, tomate, $12.000
lechuga, rucula y mayonesa)

Sandwich Vegetariano (pan ciabatta, lechuga, tomate, $10.000
champifiones salteados, aceitunas sevillanas, palta fileteada)
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Menu para ninos (se consideran nifios hasta los 10 afios) $10.900

Fettuccine / Salsa a eleccion entre Pomodoro y Alfredo

Pollo a la plancha / acompafiado de papas fritas o0 ensalada de lechuga y tomate

Pizzetta Napolitana/ 4 Mini pizzetas queso, tomate, jamén y orégano

Postres

Torta de hojas casera (capas de masa de hojarasca muy
delgadas rellenas con nuestro manjar de campo y
nueces.

Tiramisu (pastel frio montado en capas de galletas,
amaretto, café y queso mascarpone.

Helado Artesanal (consulta los sabores del dia)

Volcan de Chocolate (acompafiado de helado de
vainilla)

Plato de fruta de estacion (consulta la fruta disponible
segun estacion)

Panqueques con helado (panqueques rellenos con
manjar acompafado de helado a eleccion)

$5.000

$5.500

$5.000

$5.800

$5.000

$5.000
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MENU PROGRAMAS

BEBESTIBLES (una opcién por persona)

Bebidas, jugo natural, agua mineral, cervezas importadas, copa de
vino o espumante.

Principal (una opcién por persona)

Merluza Austral / A |a plancha con aceite de oliva
Plateada al Carmenere / Cocinada por 3 horas

Canelones Mechada / Rellenos de mechada y gratinados con queso
mozzarella (no incluye acompafiamiento)

Risotto Funghi / Arroz arbéreo, champifiones y setas deshidratados
(no incluye acompafiamiento)

Suprema de Pollo / Pechuga de pollo cocinada a la plancha
Malaya de cerdo a la plancha / Marinada en naranja, mostaza y

limén

Acompanamientos: (una opcién por persona)

-Vegetales a la grilla

-Ensalada seleccion de nuestra huerta
-Ensalada Chilena

-Pastelera de choclo

-Papas fritas

-Cremoso de Mote

Postres

Torta de hojas casera / Capas de masa de hojarasca
muy delgadas rellenas con nuestro manjar de campo y
nueces.

Tiramisu / Pastel frio montado en capas de galletas,
amaretto, café y queso mascarpone.

Helado Artesanal / (Consulta los sabores del dia)
Plato de frutas de la estacion

Panqueques con helado (rellenos con manjar y
acompafados de helado a eleccion)




Tragos
CERVEZAS COCTELERIA
Cerveza Austral Calafate $4.800  Aperol Spritz $8.000
Cerveza Corona $4.000 Ramazzotti $8.000
Kunstmann Torobayo $4.800  Pisco Sour $6.000
Cerveza Heineken $4.000  Pisco Sour Catedral $11.000
Cerveza Heineken Cero $4.000 Mango Sour $6.000
Cerveza Peroni Lager $4.500  Chardonnay Sour $6.000
Michelada $500 Mojito $6.000
. . Caipirifia $5.500
DESTILADOS (incluye bebida) Caipiroska $5.500
Pisco Alto del Carmen 35°  $5.000  Negroni (gin, campari, vermouth)  $6.500
Pisco Lapostolle 40° $9.000 Boulevardier (whisky, Campari, $6.500
Pisco Alto del Carmen 40°  $6.000  ‘*™"
Gin Bombay Sapphire $7.000  Manhattan $6.000
Vodka Stolichnaya $5.000  Whisky Sour $6.000
Ron Havana $5.000 Rusty Nail $6.500
Whisky Johnnie Walker Red $6.000  Godfather $6.500
Whisky Jack Daniels $8.500
Whisky Chivas 12 afios $9.000 BAJATIVOS
Campari $6.000 .
Fernet Branca $6.000 Amaretto Disaronno $6.000
Shot Tequila José Cuervo ~ $6.000  Frangelico $6.000
Amaretto / Menta / $4.500
Manzanilla
Araucano
Jugos y Bebidas /Cafeteria
Agua Mineral Puyehue $2.800 Cappuccino Doble $4.300
Agua Mineral Vital $2.500  Americano $3.300
Bebidas $2.800 Espresso Caramel $3.300
Jugos Naturales $4.500  Espresso Vainilla $3.300
Limonada $4.500  Espresso $3.300
Espresso doble $4.000
Ristretto $3.000
Doble $3.500
Café instantaneo $2.500
Desayuno Extra $20.000 |nfusién $3.000
Descafeinado Americano $3.300 Leche $3.000
Descafeinado Espresso $3.300 Té $3.000

) Cappuccino / Cortado $3.300

Tostaditas (4 con mantequilla) $3.000




Vinos
Descorche $8.000
Copa de Vino ( Ensamblaje Cava- carmenére- chardonnay- $5.500
sauvignon blanc- roseé)
Copa de Espumante $4.500
Espumante Undurraga Brut $16.500
Espumante Undurraga Moscato Sweet $16.500
Espumante Apaltagua Costero Extra Brut $19.000
CABERNET SAUVIGNON
Ravanal Reserva Cabernet Sauvignon $16.500
Ravanal Gran Reserva Cabernet Sauvignon $18.500
Cava Colchagua Gran Reserva (produccion del Hotel) $18.500
CARMENERE
Ravanal Reserva Carmenere $16.500
Ravanal Gran Reserva Carmenere $18.500
MERLOT
Ravanal Reserva Merlot $16.500
CABERNET FRANC
Maquis Gran Reserva Cabernet Franc $21.500
MARSELAN

$16.500

Ravanal Reserva Marselan
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Vinos

ENSAMBLAJES TINTOS

Cava Colchagua Ensamblaje (produccion del hotel) $16.500
MontGras Quatro Ensamblaje $19.000
Ravanal Limited Selection (Carmenere/ Syrah/ Cabernet) $21.000
MALBEC
Viu Manent Reserva $18.500
ROSE

$14.500

Ravanal Selection Terroir

CHARDONNAY

16.
Ravanal Reserva $16.500
SAUVIGNON BLANC

14.
Ravanal Selection Terroir $14.500

16.
Calcu Gran Reserva $16.900
VINOS ICONOS
Ravanal Ovation (Syrah) $26.000
Ravanal MR (Carmenere /Syrah) $40.000
Ravanal Commemoration 90 years $55.000

Maquis Icono Franco $130.000
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ABTW'DADES Desconéctate en nuestras 5 hectareas de parques, bosque,
laguna, senderos, arboles y pequefio vifiedo

BANOS EN TINAS DE MADERA
/HOTTUB

Valor por Hot Tub
para dos personas:
$45.000

Ayudara a limpiar e
hidratar su piel,
calmar su sistema
nervioso, combatir el
estrés y conseguir un
suefio natural y
profundo.

-Masaje de relajacion $45.000
-Reflexologia $45.000
-Masaje Hawaiano $50.000
-Masaje Piedras Calientes
$50.000

-Masaje Descontracturante
$50.000

-Masaje Drenaje Linfatico
$50.000

Se pueden realizar
simultaneamente dos masajes.

Politicas para Hot Tubs y Masajes

*La anulacion de reserva de Hot Tub o Masaje debe ser con al menos 5 horas de anticipacion
para que no realice recargo de anulacion (100% del valor).
*Su reserva debe realizarse con al menos 5 horas de anticipacion.
*Sesion de Masajes de 45 minutos.
*Sesién de Hot Tub de una hora.
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ARRIENDO DE BICICLETAS

$30.000 (8 Horas)

$15.000 (4 horas)

PICNIC

$45.000

Una botella de vino
reserva a eleccion,
copas, pote de fruta,
sandwich y frutos
secos. Canasta.

Politica de anulacion
de hasta 1 hora antes
sin costo.

YOGA

Clases de yoga personalizadas, (60 minutos para hasta dos $ 45.000
personas). Que podras disfrutar en nuestras 5 hectareas, de
viiedos, parronales, parque, laguna, rio.




